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L’exploitation met en ceuvre des pratiques agronomiques
et d’élevage respectueuses des équilibres naturels,
de I’environnement et du bien-étre animal.

L’agrément en agricultuture biologique,
certifié par Ecocert, est garanti par la maitrise de I’alimentation
et du mode de production.

Pour plus d’informations, passer une commande
et connaitre les dates de livraison :

Meélanie Railhet

0565294579 /061173 44 33

www.lou-vedel.fr contact@lou-vedel.fr
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Agriculteurs et naisseurs/¢éleveurs/engraisseurs
Ferme « Les Jouans » - EARL Lou Vedel - Aveyron, France

Nos colis sont composés de 2 & 4 sachets sous vide de 500 g de chaque morceau.

Les rotis sont en sachet sous vide d'1 Kg.

L’ensachage sous vide des produits garantit une meilleure conservation
au réfrigérateur et congélateur et permet de préserver les qualités de la viande
tout en garantissantune DLC (date limite de consommation) de 3 semaines
a partir de la date de mise en sachet, sauf pour le haché, la saucisse et les abats

qui ont une DLC d1 semaine.

len colin

5 Kg ou 10 Kg env. —> 20,50 €/Kg

Saucisses, tendrons, escalopes, cotes de veau classiques, rotis

> Osso Bucco, blanquette, escalopes, cétes de veau classiques, rotis

—> Pot au feu, blanquette, escalopes, cétes de veau classiques, rotis

La coante

—> Cotes de veau épaisses (env. 1kg)

Le haché de veau est idéal pour les paupiettes, les légumes et viandes farcis,
les sauces bolognaises, et les plats tels que hachis parmentier, lasagnes...

—> Haché de veau (env. 500 g par sachet, commande minimun 2 Kg)

—> Saucisse 100% veau (env. 500 g par sachet, commande minimun 2 Kg)
—> Merguez de veau (env. 500 g par sachet, commande minimun 2 Kg)
—> Foie de veau (env. 250 g par sachet)

—> Téte roulée, langue, coeur, ris de veau

—> Filet mignon de veau entier (env. 2 kg)

—> Pavés de veau (dans la noix de veau, env. 1 Kg)

21 €/Kg

14,50 €/kg
14,50 €/kg
15,50 €/kg
23,50 €/kg

. Nous contacter

30 €/kg
22 €/Kg



